Mercredi au vendredi 9h-19h
Samedi 9h-18h
047524 8168
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LA FERME
MAUBOURG

) le meilleur de nos fermes !
afravers
champs

e —
Magasin de producteurs
Local & Bio
Fruits - Légumes - Pain - Epicerie
Crémerie - Viande

A Loriol-sur-Dréme (RN 7)
04.75.55.27.85

n @ A Travers Champs - Loriol

@ www.atraverschampsbio.fr
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IN ROUTE DE BEAUVALLON
16300 ETOILE—SUR—RHONE
0473 8315 63

DU MARDI AU SAMEDI 9H-I12H30 / |3H~I9H
DIMANCHE 9H-—{2H

LA BOUCHERIE

>,

D'ici & D'ayjourd hui
BOUCHER - CHARCUTIER - TRAITEUR
Espace Béranger (A coté d'Aldi)
26400 CREST
Tél : 04.75.57.74.18
www.dessinemoiunebrebis.com

Brasserie Artisanale BIO en Drime Provencale
Cultivateurs de Houblen Bio

Bon week-end et retrouvez toute I’année les producteurs De Ferme en Ferme®
dans leurs fermes, dans les magasins de producteurs et sur les marchés!

Soyez prudents

Les enfants sont sous la stricte responsabilité de leurs parents ou
des accompagnants. Ne les laissez pas sans surveillance.

@ Attention : les chiens ne sont pas acceptés dans toutes les fermes
(infos au dos : chiens interdits € ou tenus en laisse @).

@ Ne pénétrez pas dans des zones fermées au public. Il est
9 interdit de s’approcher ou de monter sur du matériel agricole.

Samedi 27 et dimanche 28 avril 2024

\ «~
@ “ 72 fermes ouvrent leurs portes prés de chez vous !

Retrouvez le goit du vrai a travers des rencontres inoubliables de femmes et d’hommes passionnés par leur
meétier. Les agriculteurs et agricultrices vous invitent chez eux pour vous faire découvrir leurs savoir-faire et
échanger sur 'agriculture et notre alimentation. www.defermeenferme.com

animations spéciales
arbres & biodiversité

Nous, agriculteurs CIVAM, ceuvrons au

Herbasse X quotidien pour une agriculture durable.
Valloire m ARDECHE Venez découvrir nos pratiques pour préserver
Galaure la biodiversité : haies, nichoirs, mares et

m m pleins d’autres !

ALPES DE HAUTE PROVENCE 0 @ @ @ @ @ @ @ )
m Sensibilisation aux liens entre - '
biodiversité et pratiques agricoles WA :
De Ferme en Ferme® avec la LPO AuRA. Selon les sites : LA&®] (abiodersice

’ . .
¢'est aussi dans les départements voisins ! découverte des espéces liées

Retrouvez le ici i ; o
SUT Www d:f?rm’eeesnlf]:g:g“::;x,es aux milieux agricoles, visites de fermes, balades
' ) commentées, échanges.

ELETLEM Découvre la biodiversité sur les fermes
en t'amusant avec le livret pédagogique spécialement
congu pour toi ! A retrouver sur les fermes du circuit.

(LT Jeu du Panini® : au fil de tes visites
récupere les autocollants sur les fermes et
reconstitue la carte de ce circuit ! A gagner par tirage
au sort si tu récoltes au moins 8 autocollants : un
nichoir a oiseaux a monter toi-méme.

(LT Quest-ce que la biodiversité ? Pourquoi
la favoriser sur nos fermes ? Réponses a toutes ces
questions lors de vos visites en participant a notre
quiz !

DODDDDO:

Ces fermes vous proposent des animations spéciales
biodiversité.
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LES CONSEILS DE L’EPOUVANTAIL

Se déplacer de Ferme en Ferme® <7 2 L%
Pour vous déplacer, choisissez un mode de transport doux ou
privilégiez le covoiturage.
https://movici.auvergnerhonealpes.fr/
Tout déplacement en bus doit &tre prévu en amont avec la ferme
concernée car certaines dentre elles ne peuvent pas les accepter.
Prenez contact directement avec les agriculteurs ou auprés du CIVAM 26.

DE FERME ™
EN FERME

Pour arriver ch
( I chez nous,
suivez les fléches depuis
les grands axes.

- J

04750307 21
Dimanche 9h-12h30 — Mardi 14h30-18h30*
Mercredi au samedi 9h-12h30 / 14h30-18h30*
*19h du 1" avril au 30 septembre
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Tarifs préférentiels pour les
jeunes agriculteurs
2 agences i votre écoute:
26100 ROMANS Tél: 04 75 05 05 10
38160 ST MARCELLIN Tél: 04 76 38 09 05
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arbres & biodiversiteé

Herbasse - Valloire - Galaure

LA FERME AUX ESCARGOTS
Patrice LAMBERT
De la reproduction a I'assiette, venez découvrir notre hélici-
culture bio et ses cosmétiques | © Assiette d’escargots : 12€.
967 rue de la Thine, Le Creux de la Thine 26140 ALBON
06 12 71 23 46 - patrice@lafermeauxescargots.com
www.lafermeauxescargots.com @ Q

LA CHEVRE DU BANCEL

Damien BRUNET
Des chévres qui gambadent pour produire des fromages qui
sentent bon le terroir. & Exposition vieux tracteurs.
1130 route de Bancel 26210 SAINT-SORLIN-EN-VALLOIRE
06 26 31 13 13 — lachevredubancel@hotmail.fr @ €3

FERME DES MAUPERTUIS
) Julien BURLON
Elevage de volailles et de lapins nourris avec les céréales de la
ferme. Vendus préts a cuire. .
345 impasse Maupertuis 26330 SAINT-MARTIN-D’AQUT
06 85 83 82 87 — 04 75 68 65 30 — julienburlon@hotmail.fr @

MIELLERIE DES COLLINES (ST-JOSEPH)
Emmanuelle et Bruno CAMUS
Visite pédagogique pour petits et grands : ruche vitrée, gelée
royale, pollen, miels, propolis.
467 chemin de Couriole 26260 BREN — 04 75 45 25 49
contact@miellerie-des-collines.com—www.miellerie-des-collines.com

DOMAINE DES COLLINES

Christine POCHON et Sébastien MAZERAT
Venez découvrir nos vins et jus de raisin produits en
agriculture biologique.
85 route de Clérieux 26260 CHAVANNES — 06 70 56 52 05
christine.pochon@orange.fr — vins-domainedescollines.com @

6 FERME LES PINS &
Damien REVOL

Poussins, pintades, génisses, asperges, de notre arrivée a
I'assiette, découvrez notre vie. & Exposition d’outils et de
matériels anciens. Q) Repas froid sur place ou a emporter :
17€. Réserv. conseillée. Crépes : 2,50€.

515 route des Pins 26350 MONTCHENU — 04 75 45 63 85
06 79 01 13 52 — earllespins@orange.fr Q @

LE P'TIT MOTTIN

Laurent et Sébastien MOTTIN
Venez voir nos chevres, cabris, anes, cochons et goiter
nos picodons, yaourts. & Traite 2 17h. @ Crépes au lait de
chevre : 2,50€
405 chemin des Bartets 26350 SAINT-CHRISTOPHE-
ET-LE-LARIS — 06 77 52 33 39 — 06 72 85 50 95
lafermegourmande@gmail.com

ASINERIE DES COMBES
\ Michel et Laurence REICHERT
Ane, anesses, anons, savons et cosmétiques, moutons, jus
de fruits et noix, tout est lié ! &3 Sensibilisation aux liens entre
biodiversité et pratiques agricoles avec la LPO AuRA.
105 chemin Combe-du-Rat 26350 VALHERBASSE
06 80 17 60 16 — contact@o-lait-danesse.com — www.o-lait-
danesse.com €@)

(MM LES JARDINS DE COCAGNE
DU NORD DROME
Venez godter nos légumes biologiques au cceur des

2 plantations et réalisez vos semis.
&2 18 route de Grangeneuve 26140 ANDANCETTE — 04 75 03 37 64
aca n&nord.drome@wanadoo.fr - nord-drome.cocagnebio.fr

Romans - Hermitage

@ DOMAINE DU CHATEAU VIEUX &
Fabrice ROUSSET
Dégustation de nos Vins de Pays et AOC Saint-Joseph.
Cuisson du pain au feu de bois.
210 route des Vignes 26750 TRIORS — 04 75 45 31 65
06 13 23 46 66 - info@domainechateauvieux.fr — www.
domainechateauvieux.ir @ Q @

DOMAINE BIO BREYTON
Christiane et Jacques BREYTON
Domaine viticole et arboricole en AB depuis 20 ans. Vins AOP
Crozes-Hermitage et vin de pays. & Démonstration de tonnellerie.
1 chemin des Raisinieres 26600 BEAUMONT-MONTEUX
0677931131-0607 8154 83 —jacques.breyton@wanadoo.fr
www.domaine-breyton.com @ Q)

GRIGNOTE

Nathalie BLACHON
Noix de Grenoble AOP et noisettes, huiles, cerneaux et
amandons, pate a tartiner, apéritifs. € Animations autour de
la noix, atelier création d’animaux en coquille, exposition photo sur
le theme biodiversité.
3675 route de Parnans, quartier Saladot 26750 MONTMIRAL
06 61 16 62 61 — noix@grignote.com - www.grignote.com

@ (SN PARENTHESE

GRAINE DE COCAGNE

Retrouvez-nous sur notre jardin et découvrez nos plants et
nos légumes bios et solidaires! Semis et plantations au
jardin pédagogique.

225 chemin du Grenouillet 26380 PEYRINS — 04 75 25 60 08
grainedecocagne@parenthese.org — www.parenthese.org &
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Certaines fermes
proposent restauration

et animations

J

Eric, Valérie et toute I'équipe
Semences paysannes, une solution aux crises... venez
découvrir votre avenir alimentaire ! €3 Ateliers instruments de
musique a bases de graines et construction d’abris animaux.
© Assiette végétarienne complete, crépes sucrées : de 3 a 15€.
Réserv. conseillée. .
429 route des Chaux 26500 BOURG-LES-VALENCE - 06 79 67 56 71
contact@jardinenvie.com — www.jardinenvie.com @

&
Mélusine VALLA-ROCH et son équipe!
Fruits rares, vins originaux, légumes variés, accueil et
pédagogie. Vive la créativité ! &2 Sensibilisation aux liens entre
biodiversité et pratiques agricoles avec la LPO AuRA. |
265 route de Fougéres 26300 CHATEAUNEUF-SUR-ISERE
04 75 71 80 94 — info@closfougeres.com — www.closfougeres.com

Sylvia et Dominique PIPIT

Venez découvrir le quotidien d’une ferme-auberge : agneaux,
porcs, cailles, vin & jus. Démonstration de tonte de
moutons par une professionnelle et initiation a la dégustation
des vins du domaine. © Repas complet avec plat chaud :
18,50€. Sandwich fermier : 6€. Planche charcuterie : 18€.
705 chemin des Plantas 26300 BOURG-DE-PEAGE
04750533 15-06 76 70 82 87 —terresdemotions26@orange.fr
www.terresdemotions.com

Xavier DIVIBERTON
Personne entre vous et nous ! @ Repas complet : 15€. Réserv.
conseillée.
119 chemin des Poiriers, quartier le Cheylard 26300 MARCHES
06 87 08 34 81 — papy.volaille@hotmail.fr &

Steve IMBERT
Production de pétes issues de notre blé, farine, huile de
tournesol, moutarde. Expo vieux tracteurs. Cuisson de
pain a I'ancienne au four a bois. Q) Assiette de pates fermigres
avec sauce : 5€. Réserv. conseillée.
285route des Massouillards, quartier Les Marais 26300 CHARPEY
06 95 82 88 14 - contact@fermedesmarais.com

www.fermedesmarais.com @ Q @
&

Bastien MARION
Venez découvrir notre culture de plantes aromatiques,
médicinales, de CBD et de safran. @ Crépes : de 2,50€ a 5€
avec boisson. .
181 route de Genas 26500 BOURG-LES-VALENCE
06 13 38 01 08 - lesaromesdegenas@yahoo.fr
www.lesaromesdegenas.fr @ &

Julie ROZERON
Venez découvrir I'élevage d’anes, la fabrication du savon et
notre nouvelle créme de jour. Stand et conseils sur les
nichoirs : et pourquoi pas vous ? @ Crépes : de 2,50€ a 3€.

Les Ravets 26300 ROCHEFORT-SAMSON — 06 16 60 06 88
julianesse26@gmail.com — www.julianesse.com @ & )

€
Isabelle ROUX

Visite miellerie, ruche vitrée, brebis. Dégustation de produits
de la ferme. Animaux ferme pédagogique. Concours
dessins de la ferme. Sensibilisation aux liens entre biodiversité
et pratiques agricoles avec la LPO AuRA. @ Crépes aux
saveurs de la ruche : 3€.

561 chemin des Bourhourées 26300 MARCHES —06 75 71 81 42
aurucherdemarches@free.fr — www.facebook.com/aurucherdemarches

Marie-Lise et Sabine MATRAS

Découvrez la noix, la lavande et toutes nos gourmandises
issues de notre exploitation familiale. Brebis sous les
noyers. GCréation de sachets de lavande. Animation avec un
apiculteur et sa ruche vitrée.

Impasse des Matras, Meymans 26300 BEAUREGARD-BARET
© 06 17 78 21 67 — 06 10 04 42 68 — ml.matras@noix-et-
compagnie.com — www.noix-et-compagnie.com @ @

David POURRET
Tout au long du week-end, visite et animation gratuites.
Découverte d’une ruche vivante. .
70 chemin de Vouleux 26300 CHATEAUNEUF-SUR-ISERE
06 21 02 51 28 — david.pourret@free.fr — www.l-instant-miel-

chateauneuf.fr @ € )
Juan Carlos ASENCIO

Producteur de fruits et Iégumes de saison, issus d’une
agriculture écologique et durable.

2249 route de Fouillouse, quartier Le Milieu Est
26500 BOURG-LES-VALENCE - 06 23 49 43 79
asencioarboriculteur@gmail.com @ @

[NouvEAu

Corine LAFROGNE
Découverte de la ruche et de Iapiculture, dégustation
de produits au miel et lavandes. Expositions haies et
pollinisateurs, ruches pédagogiques. .
1295 allée du Limousin 26300 BOURG-DE-PEAGE — 06 80 21 82 84
corine.lafrogne@orange.fr — aromabeille.com @

00 98 O

Rémi COQUARD et Amandine BOCQUET
Découvrez nos 400 variétés de rosiers avec leurs parfums.
Plantes vivaces et aromatiques. & Découverte des différents
parfums des rosiers, culture. B .
975 route de Montagnier 26800 ETOILE-SUR-RHONE
0475606684 —-0603650031-production@lepanierfleuri.fr
lepanierfleuri.fr Q@ @

X GAEC de I'OZON Pascal et Marie GRUSSENMEYER
Elevage d’autruches en plein air, elles sauront vous surprendre.
@ Sandwich saucisse d’autruche : 5,50€. Crépe a I'ceuf
d'autruche : 3,50€. .
1120 chemin des Bruyeres 26250 LIVRON-SUR-DROME
047562 82 33-06 0174 73 14 — info@ferme-autruche.com
www.ferme-autruche.com @ Q @ D

Famille MARCHAL
Visite des vignes et du chai, dégustation de vin et nectar de kiwis.
@ Sandwichs : de 3,50€ & 8,50€ (formule). Réserv. conseillée.
605 chemin de la Roliere 26250 LIVRON-SUR-DROME
06 61 97 33 88 - contact@chateau-la-roliere.com
www.chateau-la-roliere.com @ Q

Mathieu et Alisson CHAMBRON

Découvrez nos cochons nés et élevés en plein air. Nos viandes,
salaisons, traiteur, confitures... Circuit pédagogique et
quiz. Sensibilisation aux liens entre biodiversité et pratiques
agricoles avec la LPO AuRA.@ Planche charcuterie : 9€.
Sandwich : 6€. Hot-dog : 3,50€. Crépe : 2,50€.

4860 route de Loriol 26400 GRANE - 06 22 97 71 39
mat.chambron@wanadoo.fr @ &

Vincent DIDIER
Venez voir mes porcs élevés en plein air, ma charcuterie, mes
biscuits et mes frites, potatoes. @ Repas complet : 14 €.
Sandwich : 4€.
1095 route des Ayasses 26400 VAUNAVEYS-LA-ROCHETTE
06 88 32 36 52 — ferme-ayasses@orange.fr —fermelesayasses.com

Agathe et Sébastien BOS
Venez découvrir fromages et charcuteries de nos chévres et
cochons eurreux. @ Assiette fermiére casse-crolte : 12€.
Réserv. conseillée. Crépe : de 2,50€ a 3€.
801 chemin de Bergere 26400 EURRE - 06 15 27 07 14
contact@ferme-eurreuse.fr — www.ferme-eurreuse.fr €@ @ €2

Abdou, Emmanuel et toute I'équipe
Venez découvrir notre centre agroécologique : bergerie,
jardins, four & pain et fromages... @ Assiette fermiére : de
10€ a 13,5€. Cookie, muffin : 2€. Crépe : 3€.
Les Rouins 26400 LA ROCHE-SUR-GRANE — 04 75 43 75 05
info@lesamanins.com — www.lesamanins.com @ €@

Samuel et Dominique JACQUET
Du champ a 'assiette, découvrez I'agroécologie et nos pates
fermiéres traditionnelles. & Ferme en Lego®, jeux enfants,
photo sur batteuse, production de pates, exposition tracteurs.
14 allée Perrot 26760 BEAUMONT-LES-VALENCE — 06 45 88 40 45
samuelj.delimo@outlook.com —www.patesfermieres.wixsite.
com/accueil — www.facebook.com/terredeble

Emma et Corentin CROS

Un pari fou : étre jeunes et faire de bons légumes? C’est
possible dans la joie! Deviens un maraicher : atelier
plantation salades, semis de graines potageres ou florales,
quizz du maraicher. @ Cornet de frites “délicatesse” : 3,50€.
920 chemin d’Arthaud 26800 ETOILE-SUR-RHONE - 06 08 16 56 59
069913 71 20 - leslegumesacoco@hotmail.com —www.facebook.
com/leslegumesacoco/ G €9)

X Famille THIABAUD

Evadez-vous sous les cocotiers en venant découvrir une
palmeraie unique en France! Atelier semis pour les
enfants et arrachage palmiers!

Rond-point de Fiancey, RD 93 Route d’Allex 26250
LIVRON-SUR-DROME - ® 04 75 5529 31 — 06 20 02 82 79
palmiers.prestige26@gmail.com — palmiers-prestige.com @ Q @

Thomas RAILLON et Lalie BLACHE
Venez découvrir notre élevage de volailles plein air. Poulets,
pintades et poules pondeuses. @ Repas : adulte 15€ / enfant
9€. Crépes 2,50€. Exposition d’ancien matériel de ferme.
340 chemin de la libération 26400 ALLEX — 06 43 72 49 97
06 17 29 17 00 - lafermedesoulier@gmail.com €3)

Julien TAMIGNEAUX
Magnifique ferme de Spiruline (la petite algue magique) en
pleine nature, a deux pas de Marsanne.
235 D chemin de Champ Coulon 26740 CONDILLAC
07 4927 57 26 —spiralesdelux@gmail.com —wwwi.spiralesdeluxfr @ @

Aurélie ROUX et Manuel FAURE

Poules, animaux de la ferme, moulin a meule de pierre,
presse a huile, fabrication de pates. .

521 route des Lacs 26800 PORTES-LES-VALENCE
0607 1472 55— earlroux26@gmail.com —le-moulin-d-aubin-
ferme-roux.jimdosite.com €@

I

Léo GIRARD
Pas besoin de faire un dessin, venez découvrir nos béélles
brebis, vaches, cochons et I'équipe. Découvrez la belle
histoire de la ferme en film.
Le Payoursel 26120 OURCHES - 06 59 54 11 66
contact@dmb26.com — www.dessinemoiunebrebis.com €3) @

:
Clémentine et Sébastien RIGAUD

Venez découvrir les animaux de la Ferme Rigaud! Jeux
pédagogiques... Enquéte a la ferme, permis de tracteur a
pédales... Découverte des nichoirs @ mésanges et a chauves-
souris, la biodiversité dans les vignes. @ Omelette : 5€.
Réserv. conseillée.

45 route de Suze, Champ de Col 26400 BEAUFORT/GERVANNE
06 29 17 21 86 — 06 52 04 89 92 — fermerigaud@gmail.com
ferme-rigaud.business.site @ @ @

Fabien et Christelle LOMBARD
Tranquilles ou pétillants, venez déguster nos vins de caractéres :
oublié, sage... € Sensibilisation aux liens entre biodiversité
et pratiques agricoles avec la LPO AuRA.
Quartier Les Batailles 26400 SUZE—06 147317 11-06 0250 83 64
contact@peylong.com — www.peylong.com @ @ @

&)

Ferme certifiée en agriculture biologique pour toute la production
£ Bienvenue a la ferme
[T Nouvelle ferme participante 2024

@ Restauration de type en-cas sucré et/ou salé proposée durant
De Ferme en Ferme®

© Restauration de type repas complet, assiette fermiére proposée
durant De Ferme en Ferme®

Animation proposée durant De Ferme en Ferme®
© Ferme accessible aux personnes & mobilité réduite
Q Chiens en laisse autorisés sur la ferme

@ Tables de pique-nique

&) Chiens interdits sur la ferme

@ Pas de toilettes sur la ferme

Véronica MANTEL
Préparations culinaires, chutneys, soupes, patés végans,
cremes de légumes, vinaigres. Repas complet : 16,50€.
Réserv. conseillée. .
Le Village 26150 VACHERES-EN-QUINT - 06 33 75 19 60
04 75 21 21 20 - mantelveronica@gmail.com - http:/
lafermedugquintet.canalblog.com Q) @

Pascal HUET
Des chevres espagnoles, des tomes pressées, a la clairette,
bleu, CBD, fenugrec. .. & Pizza aux fromages dela ferme : 12€.
Craponne 26150 AIX-EN-DIOIS (SOLAURE-EN-DIOIS)
06 01 71 34 06 — huet.pascal.26@gmail.com — Facebook “La
Ferme de Craponne” @ @ @ @

Jean-Denis et Nicolas MAILLEFAUD
Découvrez le terroir exceptionnel de Barsac. Clairette,
crémant, syrah, chardonnay, effervescent roseé.

2 route de Viopis 26150 BARSAC - 04 75 21 71 77
06 31 43 49 56 — marcel.maillefaud@orange.fr @

Anouck et Frédéric RASPAIL

Clairette, Crémant de Die et vins bio. Venez partager notre
passion a Saillans, haut lieu de I'appellation.

780 route de Die 26340 SAILLANS — 04 75 21 55 99
contact@raspail.com — www.raspail.com @

Cécile et Alain AUBANEL, Maxime MEJEAN
Découverte de la lavande par des producteurs distillateurs.
Huiles essentielles et cosmétiques. & Distillation a 'ancienne
de lavande.

302 chemin des Garandons 26150 CHAMALOC —06 16 66 78 47
06 71 1523 80 —distilleriedes4vallees@orange.fr —www.lavandes.fr

Julie CHEVA et Tristan GRUART
Des chevres, beaucoup de fromages mais pas que... Venez
nous rendre visite! &3 Démonstration du travail de chien de
troupeau sur brebis tout au long de la journée. @ Crépes au lait
de chevre : salée 5,50€, sucrée 2€ a 3€.
Les Boenes 26310 RECOUBEAU (Jansac) — 06 82 50 28 22
06 83 51 38 45 — lemasdambane@gmail.com @ Q @

Steeve et Clémence MARCE
Découvrez notre ferme familiale, I'élevage des porcs plein
air, nos viandes et charcuteries. ) Repas complet a base de
produits de la ferme : 18€. Réserv. obligatoire.
Quartier d’Ausson 26150 DIE — 06 7148 1530—-06 47 26 44 04
steevemarce@gmail.com — www.facebook.com/Aux-cochons-
d-Ausson

Nicolas SINOIR
Vins de montagne en biodynamie : du cep au verre, un tour en
vignes face au Glandasse. & Sensibilisation aux liens entre
biodiversité et pratiques agricoles avec la LPO AuRA.
Pont Neuf 26150 DIE — 06 70 34 13 58 — nicolas.sinoir@
gmail.com @

[ Nouveau |
Sébastien MICHEL
Venez découvrir les différentes étapes de la culture des noix,
de la récolte a votre assiette.
314 route de poyols 26310 LUC-EN-DIOIS — 06 71 10 12 52
michelsebastien@live.fr — lafermedesfourniers.fr

Venez découvrir mes brebis et agneaux élevés au
milieu de mes noyers. & Animation autour de la brebis pour
les enfants.

155 chemin du Gap 26340 VERCHENY — 06 62 46 46 04
mickael.grimaud0506@gmail.com €)@

Vallée du Roubion
Pays de Dieulefit

@ sup spIruLINE B8 &

Sébastien COBOS et Brice VINCENT

La spiruline hio, un superaliment! Découvrez sa culture, ses
bienfaits et ses déclinaisons !

1830 route de Bonlieu 26450 CLEON-D’ANDRAN - 07 82 61 26 28
contact@sud-spiruline.com — www.sud-spiruline.com @

L'ESSENTIEL DE LAVANDE éﬂ
Odile GUERPILLON TASSI
Découverte de la culture et de la transformation d’une
plante qui a bercé notre enfance. Découverte du mode
d’extraction de I'huile essentielle. .
270 allée de Fontchaude 26160 LA BEGUDE-DE-MAZENC
04 26 79 00 70 - odile@essentiel-de-lavande.com
www.essentiel-de-lavande.com @ Q)

G DU POT

Vasco BOSSIO et Eva CHELEPINE
Nous transformons de A a Z nos Iégumes bio et aménageons
pour la biodiversité notre parcelle. €2 Sensibilisation aux
intéréts et bénéfices de la biodiversité sur notre ferme.
985 route de Puy-Saint-Martin 26160 MANAS-06 45097003
07 82 49 34 74 —eva@gdupot.fr — www.gdupot.com @

(MED GAEC LE CHEVRISTAN
Marielle GEOFFROY et Thomas BRYSELBOUT
Au pied de la montagne Saint-Maurice, nos chévres, leurs
picodons et leurs glaces vous attendent!
2545 route D538 26220 COMPS - 06 25 43 45 19
lechevristan@gmail.com — www.lechevristan.fr €)@

@ 000 0 6%

(4

N Marion et Raphaél GIRAR|

A Célas, il y a des agneaux, des abricots : des beaux, des
bons, des bios! .

2261 route de Célas 26770 LE PEGUE - 04 75 53 99 87

06 81 36 34 18 — girard.le.celas@wanadoo.fr € )
Famille BOMPARD Serge

Venez partager notre passion des abeilles! Ruche vitrée,

miels et autres délices au miel.

345 impasse Pied-de-Bert, route d’Aiguebelle 26230

ROUSSAS - 04 75 98 57 99 - info@delicesaumiel.com
www.delicesaumiel.com @

Rémi, Lucet Bernadette BAYON DENOYER
L’équipe vous fait partager sa passion! Vigne, cave, vitiforesterie. ..
Fabrication o’un nichoir & oiseaux pour les enfants. Q) Déjeuner
paysan : 16€/adulte, 8€/enfant. Réserv. conseillée.
2933 route de Baume 26790 SUZE-LA-ROUSSE - 04 75 04 84 41
contact@domainedesgravennes.com — domainedesgravennes.com @

X Benoit MIAILHE

Elevage de chevaux désensibilisants, visite du site. &3 Présentation
des chevaux montés ou a pied toutes les 90 min a partir de 10h.
Sensibilisation aux liens entre biodiversité et pratiques agricoles
avec la LPO AuRA. @ Restauration froide (salade, sandwich,
fromage, dessert).

755 chemin des Basses-Combes 26230 CHANTEMERLE-
LES-GRIGNAN © 06 30 99 32 01 — miailhebenoit@yahoo.fr
www.curly-de-provence.com @

Alexandre et Maithé GREYFIE DE BELLECOM
Pain, plants de tomates, vin, confitures, CBD. Tout est bio,
tout est bon! @& Crépes : 3€.
365 route de Reauville 26230 CHANTEMERLE-LES-GRIGNAN
066824 8866—-07 682288 30—-fermedebelleterre@gmail.com

NowvEe |
Cyril MONIER

Découvrez notre chai, nos cépages, vins, jus de grenade
entourés de nos animaux, anes poules, vache. Exposition
sur la grenade et expo photo nature dans la cave.

955 chemin de Visan 26790 TULETTE - 06 12 10 31 46-
06 25 51 75 23 - domainegabrielmonier@orange.fr
www.domaine-gabriel-monier.com

Nyonsais

DOMAINE GINIES

Chantal GINIES, Rémi et Julien WEINREICH
Du raisin au vin, de I'olive a I'huile, a découvrir dans un cadre
exceptionnel face au mont Ventoux.
Le Haut-Lauzon 26110 PIEGON - 06 73 20 07 36 — 06 37 73 16 62
domaine.ginies@orange.fr @ Q)

@ (CIE0 DOMAINE

DES HAUTES BLACHES f—.:i

Thibaut TROLLAT

Oliviers centenaires et vignes cultivées en biodynamie AOP
Nyons. Balade gratuite en vélo électrique. Démonstration
de traction animale.

2641 route des Oliviers 26110 MIRABEL-AUX-BARONNIES
064928 06 79— 06 70 70 18 27 — thibaut.trollat@orange.fr @

@ FERME MONGE &

Suzanne et Florian MONGE
Fromage de chévre AOP picodon, jus coing, viande de porc,
veau, terrine. & Visite pédagogique toutes les 30 min et traite
des chévres a 17h. @ Repas complet : 18€. Réserv. conseillée.
La Grande Grange 26470 ARNAYON © 04 75 27 20 47
06 89 07 19 29 — ferme.monge.arnayon@gmail.com — https:/
ferme-monge-46.webself.net/ @

@ FERME DU BLOUDON &
Carole ROUX

Venez découvrir I'univers des plantes aromatiques au travers
de la distillation au feu de bois. @ Goiter crépes a la farine de
petit épeautre et jus de fruits : 4€.

165 chemin de Bloudon 26470 CHALANCON —04 75 27 25 67
06 04 48 80 20 — carole.roux0404@orange.fr Q)

@ FERME MRoz 8 &

Angélina, Benjamin MROZ et Olivia

Une promenade, un repas pris a I'étable, une famille pour
vous accueillir, viandes beeuf et porc bio, on vous attend...
© Repas complet chaud : 16€/adulte. Réserv. conseillée.
Crépes en journée : 2€.

1360 route des Bayles 26470 LA MOTTE-CHALANCON
06080437 70—angelina mroz@wanadoo fr—www.fermemrozcom @)

DOMAINE DU RIEU FRAIS
Jean-Yves et Dominique LIOTAUD
Vins bio depuis plus de 20 ans IGP Coteaux des Baronnies.
Vinification, élevage en fits de chéne. € Sensibilisation aux
liens entre biodiversité et pratiques agricoles avec la LPO AuRA.
120 chemin du Rieu Frais 26110 SAINTE-JALLE — 04 75 27 31 54
jean-yves liotaud@orange.fr — www.domaine-du-rieu-frais.com &g €3)

FERME DE LA FAUCHERE
GAECDES PETITS GRAINS - Arnaud ALLAIN
et Pierre-Edouard PILLOUD
Biere paysanne élaborée avec I'orge cultivée sur la ferme.
La Fauchére 26110 SAINTE-JALLE — 06 85 92 71 50
petitsgrains@yahoo.fr Q @

DOMAINE DE PROVENSOL
Dominique THOUROUDE
Vins bio médaillés des Cotes du Rhdne. Visite et dégustation
commentées. & Découverte des différents cépages et de leurs
vins. Q) Assiette-repas de campagne : 20€. Réserv. conseillée.
670 route de Vinsobres 26110 VENTEROL - 06 89 52 09 63
thouroude.provensol@orange.fr

LA FERME DE LA CONDAMINE
Marilu BAUER, Gaél PHELIP et Mélina PEYRE
Olives, petit épeautre, pois chiches, fruits secs et assiettes
gourmandes, on vous attend ! @ Repas complet végétarien :
17€. Réserv. conseillée. Crépes sucrées : de 2,50€ a 3€.
La Ferme de la Condamine 26110 BESIGNAN — 06 02 15 12 77
Iafermed@dacondamine@gmail.com — www.lafermedelacondamine.fr

(XD GAEC DES PERDIGONS

Clara GASSER et Sylvain ROUMEAU
Du fromage de chévres et de brebis au cceur des Baronnies.
Ferme et son environnement (toutes les heures). Traite a 16h.
Chemin des Perdigons 26110 CHATEAUNEUF-DE-BORDETTE
07 88 57 00 94 — 06 76 77 91 91 — gaecdesperdigons26@
hotmail.com Q @

(MEN GAEC FERME DE PERDICUS
Adrien DONZET et Florent LABUSSIERE
Entre Provence et montagne : &nes, oliviers, fraisiers, plantes
aromatiques, cosmeétiques. Loto des parfums, initiation
dégustation huile d’olive.
Chemin de la Croix 26510 VILLEPERDRIX — 06 01 27 28 36
ferma.perdicus@gmail.com — www.fermedeperdicus.com Q @
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