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N’hésitez pas à suivre toutes les actualités relatives 
à de Ferme en Ferme® en allant régulièrement sur 

www.defermeenferme.com  
et sur les réseaux sociaux  @civamdrome

Nouveau sur le site !
Vous souhaitez continuer de Ferme en Ferme toute l’année ? 
(Re)venir à la rencontre des agriculteurs à l’occasion d’une 

visite ou d’une porte-ouverte ? Acheter des produits dans les 
commerces locaux ou sur les marchés ?

Rendez-vous sur la rubrique “et pour revenir”.

64 fermes ouvrent leurs portes 
près de chez vous !  
Retrouvez le goût du vrai à travers des rencontres 
inoubliables de femmes et d’hommes passionnés par 
leur métier. Les agriculteurs et agricultrices vous invitent 
chez eux pour vous faire découvrir leurs savoir-faire et 
échanger sur l’agriculture et notre alimentation.

BON WEEK-END… et retrouvez toute l’année les producteurs De Ferme en Ferme® 
dans leurs fermes, dans les magasins de producteurs et sur les marchés ! 
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LES CONSEILS DE L’ÉPOUVANTAIL

Soyez prudents :
Les enfants sont sous la stricte responsabilité de leurs parents ou des 
personnes accompagnantes. Ne les laissez pas sans surveillance.
Attention  : les chiens ne sont pas acceptés dans toutes les fermes. 
Renseignez-vous !
Ne pénétrez pas dans des zones fermées au public. Il est interdit de 
s’approcher ou de monter sur du matériel agricole.

Petites astuces !
Privilégiez des vêtements adaptés aux activités d’extérieur et de 
bonnes chaussures.
Pensez à amener un sac à dos ou un sac isotherme pour ramener les 
produits achetés sur les fermes.

Se déplacer de Ferme en Ferme ! 
Pour vous déplacer, choisissez un mode de transport doux (à pied, à 
vélo…) ou privilégiez le covoiturage. 
https://movici.auvergnerhonealpes.fr/

Tout déplacement en bus doit être prévu en amont avec la ferme concernée, 
car certaines d’entre elles ne peuvent pas les accepter. Prenez contact 
directement avec les agriculteurs ou auprès du CIVAM 26.
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	  Continuez De Ferme en Ferme® dans les 		
	  départements voisins en Ardèche, Loire, 
	  Haute-Loire, Ain, Gard, Vaucluse… 
	  www.defermeenferme.com

a
illeurs…
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Maquette Véronique Pitte, Die - Illustrations Philippine Crivelli  - Carte Drôme Tourisme - Impression Despesse
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Attention,
le dimanche  

est souvent une 
journée de plus 

grande affluence, 
alors n’oubliez 
pas le samedi 

pour  vos visites !

9h-18h

Certaines 
fermes 

proposent une 
restauration. 
Régalez-vous ! 
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 Ferme certifiée en agriculture 
biologique pour toute la production

 Bienvenue à la ferme

 Ferme auberge agréée : 
minimum 51% de produits cuisinés 
issus de la ferme

 Ferme accessible aux personnes 
à mobilité réduite

 Restauration de type en-cas 
sucré et/ou salé proposée durant  
De Ferme en Ferme®

 Restauration de type repas 
complet, assiette fermière proposée 
durant De Ferme en Ferme®

Un week-end 
pour découvrir 

… toute l’année
pour revenir !

23-24
avril 
2022 ®

Certaines 

fermes 

proposent une 

restauration. 

Régalez-vous ! 

2B  DOMAINE DU CHÂTEAU VIEUX 
Fabrice ROUSSET  Dégustation de nos Vins de Pays  et 
AOC Saint-Joseph. Cuisson du pain au feu de bois. 210 route 
des Vignes 26750 TRIORS ✆ 04 75 45 31 65 – 06 13 23 46 66 
– info@domainechateauvieux.fr – www.domainechateauvieux.fr 

 GPS : 45.0997, 5.118084

2C  AUX COLLINES AROMATIQUES 
Stéphanie TENCHON  Plantes Aromatiques ? Médicinales ? 
Levons les voiles ! Distillation, animations toute la journée. 
525 route de la Toume 26750 SAINT-MICHEL-SUR-SAVASSE 
✆ 04 75 02 75 19 – 06 16 83 42 23– collinesarom@gmail.com

2I  DOMAINE BIO BREYTON 
Christiane et Jacques BREYTON  Domaine viticole et 
arboricole en AB depuis 20 ans. Vins AOP Crozes-Hermitage et vin 
de pays. Démonstration de tonnellerie. 1 chemin des Raisinières 
26600 BEAUMONT-MONTEUX ✆ 06 77 93 11 31 – 06 07 81 54 83 
– jacques.breyton@wanadoo.fr – www.domaine-breyton.com 

2L   SCIC LA CLEF DES SABLES 
Nicolas, Paloma, Lucas, Céline et Anthony 
L’entraide paysanne au service de l’agroécologie : noix, légumes, 
fruits et conserves bio. 5 chemin des Pillots 38840 SAINT-
LATTIER ✆ 06 59 98 81 05 – scic.laclefdessables@gmail.com –  
www.laclefdessables.fr GPS : 45.106613, 5.210398

Lilian FERROUILLAT 
Benoit BIDAULT 

Agents Généraux d’Assurances

Grêle - Flotte de Véhicules 
Bâtiments - Prévoyance - Retraite

TARIFS PREFERENTIELS POUR LES 
JEUNES AGRICULTEURS

2 Agences à votre écoute :
26 100 ROMANS Tél : 04 75 05 05 10 

38160 ST MARCELLIN Tél : 04 76 38 09 05
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3A  JARDIN’ENVIE 
Éric, Valérie et toute l’équipe  Semences, plants, légumes 
variétés paysannes, pour mieux se nourrir et vivre plus libres ! 
Ateliers instruments de musique à bases de graines et construction 
d’abris animaux. Crêpes végétariennes complètes et sucrées de 3 à 
12€. Réservation conseillée. 429 route des Chaux 26500 BOURG-
LÈS-VALENCE ✆ 06 79 67 56 71 – contact@jardinenvie.com – 
www.jardinenvie.com   GPS : 44.9689, 4.8755

3B  ALGOA SPIRULINE 
Jules SCHNEIDER  Une ferme aquacole qui cultive la 
spiruline, aliment santé par excellence et aliment du futur. 
845 route de Fouillouse 26300 CHATEAUNEUF-SUR-ISÈRE 
✆ 06 18 41 48 55 – bienvenue@algoa-spiruline.fr – www.algoa-
spiruline.fr  GPS : 44.990551, 4.926527

3C  CLOS FOUGÈRES  
Mélusine VALLA-ROCH et son équipe !  Fruits rares, 
vins originaux, légumes variés, pédagogie et autocueillette. 
Vive la créativité ! Ateliers créatifs et semis. Jeu reconnaissance 
fruitiers. Salade bowl pour petits et grands, crêpe à partir de 
3,50€. 265 route de Fougères 26300 CHATEAUNEUF-SUR-ISÈRE  
✆ 04 75 71 80 94 – info@closfougeres.com – www.closfougeres.com 
GPS : 45.017668, 4.961915

3E   DOMAINE TERRES D’ÉMOTIONS
Sylvia et Dominique PIPIT  Venez découvrir notre 
ferme auberge ! Agneaux, porcs, poulets, pintades, cailles, vins, 
jus… Initiation à la dégustation des vins du domaine ! Plateau-
repas complet 17,50€. Sandwich fermier 5,50€ 705 chemin 
des Plantas 26300 BOURG-DE-PÉAGE ✆  04  75  05  33  15 
– 06  76  70  82  87 – terresdemotions26@orange.fr – www.
terresdemotions.com

3I  Ô DÉLICES DE LA BERGERE 
Françoise SANTUCCI  Le safran : épice de la joie ! Culture, 
gastronomie et médecine douce, tout vous sera expliqué. 661 
route des Samsonnes 26300 MARCHES ✆ 06 86 75 72 88 – 
odelicesdelabergere@orange.fr – odelicesdelabergere.fr GPS  : 
44.977279, 5.122003 

3J  GAEC LA JERSIAISE DES COMBES 
Audrey, Frédéric et Thierry GILLOS  Venez 
découvrir la Jersiaise et son bon lait bio  : plein de bons 
produits à déguster ! Burger fermier 8€. Desserts lactés 
1€. Crêpe à partir de 2€. 155 chemin des Combes 26120 
CHATEAUDOUBLE ✆  06  95  44  95  15 – 06  22  87  78  02 – 
gaeclajersiaisedescombes@gmail.com

3K  LA FERME DES MARAIS 
Steve IMBERT  Production de pâtes fermières sans œuf, 
exposition de matériel agricole, démonstration de battage à 
l’ancienne. 285 route des Massouillards – quartier Les Marais 
26300 CHARPEY ✆ 06 95 82 88 14 – contact@fermedesmarais.com 
 – fermedesmarais.com  GPS : 44.961481, 5.052934

3L  LES ARÔMES DE GENAS  
Bastien MARION  Découvrez les plantes aromatiques, 
médicinales et le safran autour du Manoir de Genas. Dégustation, 
jeux, explication de la distillation. 181 route de Genas 26500 BOURG-
LÈS-VALENCE ✆ 06 13 38 01 08 – lesaromesdegenas@yahoo.fr –  
www.lesaromesdegenas.fr 

3M  JULI’ÂNESSE SENSATIONS ÉQUESTRES 
Julie ROZERON  Parcours découverte des ânes aux savons & jeu 
pour découvrir le nom des nouveaux ânons ! Cherchez les bénévoles 
qui cachent le nom des ânons ! Crêpes sucrées locales de 2€ à 3€. 
Les Ravets 26300 ROCHEFORT-SAMSON ✆  06  16  60  06  88 – 
julianesse26@gmail.com – www.julianesse.com 

3N  AU RUCHER DE MARCHES  
Isabelle ROUX  Visite de la miellerie avec ruche vitrée. 
Miel, pain d’épices, pâte à tartiner, savons, agneaux. Concours 
dessins de la ferme, découverte ferme pédagogique. 561 
chemin des Bourbourées 26300 MARCHES ✆ 06 75 71 81 42 
– aurucherdemarches@free.fr – www.facebook.com/aurucherdemarches/ 
GPS : 44.9659, 5.09994

3P  LA FERME ÉQUESTRE DES PÊCHES 
Joanna REMERY  Ferme équestre élevage de chevaux 
avec diversification en ovin et volaille. 1100 chemin de la 
Vimagne 26300 CHATEAUNEUF-SUR-ISÈRE ✆ 06 79 12 55 95 
– lfedp26@gmail.com – https://la-ferme-equestre-des-peches.
business.site/ GPS : 45.0043, 4.90324

3Q  NOIX & CIE / TERRES DES MATRAS
Marie-Lise et Sabine MATRAS  Découvrez la noix, la 
lavande et toutes nos gourmandises issues de notre exploitation 
familiale. Création de sachets de lavande – Brebis sous les noyers. 
Impasse des Matras, Meymans 26300 BEAUREGARD-BARET 
✆ 06 17 78 21 67 – 06 10 04 42 68 – ml.matras@noix-et-compagnie.com 
– www.noix-et-compagnie.com  GPS : 45.0396828, 5.1393877

3R  L’INSTANT MIEL 
David POURRET  Venez partager ma passion des abeilles.  
Miel, pollen, pain d’épices. 70 chemin de Vouleux 26300 
CHATEAUNEUF-SUR-ISÈRE ✆ 06 21 02 51 28 – david.pourret@free.fr 
– www.l-instant-miel-chateauneuf.fr  GPS : 45.005438, 4.974443

Le Magasin de producteurs
& Côté Cuisine : le restaurant

Rond point de la Fusée
 - CHABEUIL (26120) - 

www.courtcircuit.org

du mardi au samedi 9h-19h

70 av. de Romans - Valence
(face au cinéma Pathé)

lafermemaubourg
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6B  QUINTET CONDIMENTS BIOLOGIQUES 
Véronica MANTEL  Je vous propose soupes, pistous, 
condiments et pâtés vegan, repas paysan bio. Repas complet 15€. 
Réservation conseillée. Le Village 26150 VACHÈRES-EN-QUINT 
✆ 06 33 75 19 60 – 04 75 21 21 20 – mantelveronica@gmail.com –  
http://lafermeduquintet.canalblog.com

6D  LA FERME DE CRAPONNE
Pascal HUET  Déguster du fromage atypique, éphémère, 
pâte pressée, cuite ou molle, nature, bleu ou aromatisé. 
Possibilité d’assister à la traite ! Repas complet 16€. Réservation 
obligatoire. Pizzas aux fromages toute la journée ! Craponne 
26150 AIX-EN-DIOIS (SOLAURE-EN-DIOIS) ✆ 06 01 71 34 06 –  
huet.pascal.26@gmail.com – Facebook “La Ferme de Craponne” 

6E  GAEC DES ADRETS/CAVE MAILLEFAUD
Jean-Denis et Nicolas MAILLEFAUD  Découvrez 
le terroir exceptionnel de Barsac, haut lieu de la Clairette. 
Prix d’excellence 2020. 2 route de Viopis 26150 BARSAC ✆ 
04 75 21 71 77 – 06 31 43 49 56 – marcel.maillefaud@orange.fr 

6F  RIMON ET SAVEURS / GAEC DES CIMES 
Gérard, Claire et Loïc LEFRANC  Ferme bio familiale dans 
un site préservé : brebis, lavandes, pâtes, lentilles, pois chiches… 
Repas complet 15€. Réservation conseillée. Assiette fermière, 
pastabox, crêpe de 3 à 8€. Le Village 26340 RIMON-ET-SAVEL 
✆ 04 75 21 74 91 – 06 47 79 80 50 – contact@rimon-saveurs.fr 
– www.rimon-saveurs.fr GPS : 44.664624, 5.309229

6G  DOMAINE RASPAIL JEAN-CLAUDE & FILS   
Anouck et Frédéric RASPAIL  25 ans de bio ! 
Clairette, Crémant, Chardonnay, Syrah à Saillans, le haut 
lieu de l’appellation. 780 route de Die 26340 SAILLANS 
✆ 04 75 21 55 99 – contact@raspail.com – www.raspail.com 

 GPS : 44.692231, 5.205969

6I  DISTILLERIE DES QUATRE VALLÉES  
Cécile et Alain AUBANEL, Maxime MEJEAN  Découverte 
de la lavande par des producteurs distillateurs. Huiles essentielles… 
Distillation à l’ancienne de lavande. 302 chemin des Garandons 
26150 CHAMALOC ✆ 06  16  66  78  47 – 06  71  15  23  80 – 
distilleriedes4vallees@orange.fr – www.lavandes.fr

6J  LE MAS D’AMBANE  
Julie CHEVA et Tristan GRUART  Fromages de 
chèvre, cochons et brebis dans une ferme familiale au cœur du 
Diois. Démonstration du chien de troupeau toute la journée. 
Crêpes salées et sucrées de 2 à 5€. Les Boenes 26310 
RECOUBEAU (Jansac) ✆ 06 82 50 28 22 – 06 83 51 38 45 
– lemasdambane@gmail.com  GPS : 44.658086 5.427761

6K  AUX COCHONS D’AUSSON
Steeve et Clémence MARCE  Venez découvrir 
notre ferme familiale, l’élevage de porcs plein air, viande et 
charcuterie. Quartier d’Ausson 26150 DIE ✆ 06 71 48 15 30 
– 06 47 26 44 04 – steevemarce@gmail.com – www.facebook.
com/Aux-cochons-d-Ausson GPS : 44.724248, 5.387236

www.ladrome.bio

le spécialiste
du bien-être 

BIO

35x35mm_DeFermeEnFerme2018_encartLDP_nv.pdf   1   16/02/2018   15:21:06
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7B  FERME LA FREYDIERE
Sylvie BOUTARIN et Mathieu DUVERNOIS  Nous 
vous ferons découvrir notre ferme et notre savoir-faire 
pour le bonheur de vos papilles. Repas complet 20€. 
Réservation conseillée. Quartier La Freydière 26400 
SOYANS ✆ 06  73  75  54  00 – fermelafreydiere@gmail.com 
– www.fermelafreydiere.fr GPS : 44.656771, 5.0134309

7C  SUD SPIRULINE 
Sébastien COBOS et Brice VINCENT  La spiruline 
un superaliment ! Découvrez sa culture, ses bienfaits et 
ses déclinaisons ! 1830 route de Bonlieu 26450 CLEON-
D’ANDRAN ✆ 07 82 61 26 28 – contact@sud-spiruline.com 
– www.sud-spiruline.com 

7H  DOMAINE DES CAMINOTTES  
Olivier GOURJON  Vins bio, produits du verger, miel, huile 
de lavande, et pour l’entretien… nos moutons ! 455B chemin 
des Fonts 26770 LA-ROCHE-SAINT-SECRET ✆ 04 75 53 51 55 
– domaine@caminottes.com – www.caminottes.com GPS  : 
44.500317, 5.043372

7L  L’ESSENTIEL DE LAVANDE   
Odile GUERPILLON TASSI  Rencontre d’une plante qui a 
bercé votre enfance et découvrez ses si beaux secrets. Découverte 
du mode d’extraction de l’huile essentielle. Repas complet 20€. 
Réservation conseillée. 270 allée de Fontchaude 26160 LA-BÉGUDE-
DE-MAZENC ✆ 04 26 79 00 70  – odile@essentiel-de-lavande.com –  
www.essentiel-de-lavande.com 

Quartier de la Fayence - Route de Montélimar
26220 Dieulefit - 04 75 46 87 56
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Programme susceptible d’évoluer selon le contexte sanitaire.  
Suivez les actualités sur www.defermeenferme.com

8B  MIELLERIE DES DÉLICES AU MIEL 
Famille BOMPARD Serge  Une passion partagée. 
Ruche vitrée, miels, nougats, Écureuil, pains d’épices et autres 
délices…  345 impasse Pied-de-Bert route d’Aiguebelle 
26230 ROUSSAS ✆ 04 75 98 57 99 – info@delicesaumiel.com – 
www.delicesaumiel.com 

8H  MIELLERIE C. FRANÇOIS
Christophe FRANÇOIS  Ruche à taille humaine, ruches 
vitrées. Miels, Pains d’épices, nougat et autres douceurs… 
5 allée La Blachette 26700 PIERRELATTE ✆ 06 72 66 65 20 – 
06 16 68 07 86 – brun.elodie@hotmail.fr 

8J  DOMAINE DES GRAVENNES 
Rémi, Luc et Bernadette BAYON DE NOYER  Domaine 
familial, l’équipe vous accueille et partage sa passion ! Visite à la 
vigne, à la cave ! Initiation pour les enfants au travail du vigneron, 
taille, tracteur… 2933 route de Baume 26790 SUZE-LA-ROUSSE 
✆ 04  75  04  84  41 – contact@domainedesgravennes.com – 
domainedesgravennes.com 

8L  LES JARDINS DU ROZIER 
Nicolas ROZIER  Des bio légumes pour vous donner la 
patate ! Les Tuiliers – route d’Espeluche 26200 MONTÉLIMAR 
✆ 06  23  49  01  05 – lesjardinsdurozier@ecomail.bio –  
www.lesjardinsdurozier.fr – www.facebook.com/lesjardinsdurozier/  
GPS : 44.541369, 4.785964

BIOCOOP MONTELIBIO
SAS BAGUELI

Centre Commercial de Maubec
72-74 ch. de Redondon 26200 MONTELIMAR

du lundi au jeudi 9h-12h30/14h30-19h
vendredi et samedi 9h-19h

dimanche 9h-12h30

biocoopmontelibio@gmail.com
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4C  AU PANIER FLEURI
Rémi COQUARD et Amandine BOCQUET  Venez 
découvrir et sentir nos 400 variétés de rosiers. Clématites, 
plantes vivaces. Découverte des parfums des rosiers. 975 route 
de Montagnier 26800 ÉTOILE-SUR-RHÔNE ✆ 04 75 60 66 84 – 
06 03 65 00 31 – contact@lepanierfleuri.fr – lepanierfleuri.fr 

4D  FERME DE L’AUTRUCHE DROMOISE 
GAEC de l’OZON – Pascal et Marie GRUSSENMEYER 
La savane au cœur d’un élevage en plein air. L’autruche, oiseau 
préhistorique vous surprendra. Sandwich saucisse d’autruche 5€. 
Crêpe à l’œuf d’autruche 3€. 1120 chemin des Bruyères 26250 
LIVRON-SUR-DRÔME ✆ 04 75 62 82 33 – 06 01 74 73 14 – info@
ferme-autruche.com – www.ferme-autruche.com – facebook.com/
ferme.autruche  GPS : 44.809911, 4.880381

4E  DOMAINE DE LA ROLIERE
Famille MARCHAL  Partagez notre passion du vin de 
Brézème. Visite, dégustation, vente de vins et nectar de kiwis. 
605 chemin de la Rolière 26250 LIVRON-SUR-DRÔME 
✆  04  75  61  60  04 – contact@chateau-la-roliere.com –  
www.chateau-la-roliere.com  GPS : 44.776439, 4.872456

4F   DOMAINE DISTAISE 
Corinne, Joël et Mathieu CHAMBRON  Porcs plein air, 
animaux de ferme, charcuterie, auberge, jus de fruits, confiture, 
aromatiques. Assiette fermière 13€/adulte, 9€/enfant. Sandwich 
6€. Crêpe 2,50€. Circuit pédagogique et quiz (lot  : 2 tirages au 
sort/j). 4860 route de Loriol 26400 GRANE ✆ 06 24 72 81 59 – 
06 15 62 84 17 – charcuterie@distaise.com – www.distaise.com 

 GPS : 44.75564, 4.86768

4G  FERME DES AYASSES 
Vincent DIDIER  Venez découvrir  : porcs-porcelets en plein 
air, mon laboratoire, ma charcuterie traditionnelle. Reproduction de 
ma ferme en Playmobil®. Repas hamburger frites 11€ ; avec dessert 
13€. Sandwich 3,50€. 1095 route des Ayasses 26400 VAUNAVEYS-
LA-ROCHETTE ✆ 06  88  32  36  52 – ferme-ayasses@orange.fr – 
fermelesayasses.com GPS : 44.77328, 5.00891

4H  LA FERME EURREUSE 
Agathe et Sébastien BOST  Un troupeau de chèvres, des 
cochons, des fromages et de la charcuterie au cœur d’une ferme 
bio. Assiette fermière casse-croûte 12€. Réservation conseillée. 
Crêpe de 2,50 à 3€. 801 chemin de Bergère 26400 EURRE ✆ 
06  15  27  07  14 – contact@ferme-eurreuse.fr –  www.ferme-
eurreuse.fr GPS : 44.76466, 4.99729

4I  LES AMANINS 
Christelle ROUAT  Venez découvrir notre centre 
agroécologique  : bergerie, jardins, four à pain et fromages… 
Goûter, crêpe, sandwich, assiette fermière de 2,50 à 11,50€. 
Les Rouins 26400 LA ROCHE-SUR-GRANE ✆ 04  75  43  75  05 
– info@lesamanins.com – agriculture@lesamanins.com –  
www.lesamanins.com GPS : 44.671018, 4.946304

4J  PÂTES FERMIÈRES TERRE DE BLÉ / SAM & PÂTES
Samuel et Dominique JACQUET  Du champ à l’assiette, 
découvrez l’agroécologie et nos pâtes fermières traditionnelles. 
Animation production pâtes, exposition tracteur et batteuse. 16 
allée Perrot 26760 BEAUMONT-LES-VALENCE ✆ 06 45 88 40 45 – 
samuelj.delimo@outlook.com – www.patesfermieres.wixsite.com/accueil 
– www.facebook.com/terredeble  GPS : 44.882431, 4.925257

4K  LES LÉGUMES À COCO
Emma et Corentin CROS  Un pari fou : être jeunes et faire 
de bons légumes ? C’est possible dans la joie et la bonne humeur ! 
Atelier plantation de salades, semis de graines. Démonstration de 
tracteurs. 920 chemin d’Arthaud 26800 ÉTOILE-SUR-RHÔNE ✆ 
06 08 16 56 59 – 06 99 13 71 20 – leslegumesacoco@hotmail.com 
– www.facebook.com/leslegumesacoco/ GPS : 44.821405, 4.831496

4L  PALMERAIE PALMIERS PRESTIGE
Famille THIABAUD  Évadez-vous sous les cocotiers en 
venant découvrir une palmeraie unique en France ! Atelier semis 
pour les enfants, démonstration arrachage palmiers ! Rond-point 
de Fiancey, RD 93 Route d’Allex  26250 LIVRON-SUR-DRÔME ✆ 
04 75 55 29 31 – 06 20 02 82 79 – palmiers.prestige26@gmail.com 
palmiers-prestige.com  GPS : 44.808423, 4.857420

5A  FERME RIGAUD  
Sébastien RIGAUD  Terrines et rillettes d’agneaux, 
bolo’bis, tout est bio a la ferme Rigaud. Animation enfants 
permis de tracteur à pédales. Sandwich 5€. 45 route de 
Suze – Champ de Col 26400 BEAUFORT-SUR-GERVANNE 
✆ 06 29 17 21 86 – sebastien.rigaud26@gmail.com 

Ouvert du mardi au samedi 

Votre magasin de producteurs 
Place du Champ De Mars 

à CREST (26) 

04.27.68.92.21 
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9A  DOMAINE GINIES 
Chantal GINIES, Rémi et Julien WEINREICH  Deux 
jeunes exploitants passionnés et passionnants : Côtes du Rhône, 
huile d’olive, jus de fruits. Le Haut-Lauzon 26110 PIÉGON 
✆ 06 73 20 07 36 – 06 37 73 16 62 – chantal.ginies@wanadoo.fr 

9B  DOMAINE DU CHÊNE VERT  
Pierre, Thibaut et Violaine TROLLAT  Depuis 11 
générations, vins, olives, viande Aubrac en AB depuis 1992, méthode 
biodynamie. Visite guidée et gratuite en vélo avec assistance électrique 
le dimanche. Quartier Bouchon 26110 MIRABEL-AUX-BARONNIES 
✆ 06 87 50 21 22 – 06 70 70 18 27 – pierre.trollat@orange.fr –  
www.domaineduchenevert.fr  GPS : 44.330909, 5.112398

9E  FERME MONGE 
Suzanne et Florian MONGE  Fromage de chèvres 
AOP Picodon, jus coing, viande de porc, veau, et terrine. Visite 
pédagogique 30  min et traite des chèvres à 17h. Repas complet 
17€. Réservation conseillée. La Grande Grange 26470 ARNAYON 
✆ 04 75 27 20 47 – 06 89 07 19 29 – ferme.monge.arnayon@gmail.com 
– https://ferme-monge-46.webself.net/  44.492489, 5.307092

9F  FERME DU BLOUDON  
Carole ROUX  De la terre aux plantes, du feu à la vapeur, 
venez découvrir l’univers des huiles essentielles. Distillation 
traditionnelle de plantes au feu de bois. Goûter crêpe à la farine 
de petit épeautre et jus de fruits 4€. 165 chemin de Bloudon 
26470 CHALANCON ✆ 04  75  27  25  67 – 06  04  48  80  20 – 
carole.roux0404@orange.fr

9G   FERME AUBERGE MROZ/TABLE D’ANGÈLE  
Angélina, Benjamin MROZ et Olivia  Passez nous voir. 
Repas du midi vous sera servi, viande de bœuf et cochon remplirons 
votre cabas. Repas complet 16€/adulte, 10€/enfant. Réservation 
conseillée. 1360 route des Bayles – Ferme de l’Astière 26470 LA 
MOTTE-CHALANCON ✆ 06 08 04 37 70 – angelina.mroz@wanadoo.fr 
– www.fermemroz.com 

9J  DOMAINE DU RIEU FRAIS 
Jean-Yves et Dominique LIOTAUD  Vins bio des 
Baronnies provençales. Découvrez notre nouveau caveau, nos 
caves anciennes. 120 chemin du Rieu Frais 26110 SAINTE-
JALLE ✆ 04  75  27  31  54 – jean-yves.liotaud@orange.fr –  
www.domaine-du-rieu-frais.com  GPS : 44.345067 5.281355

9K  FERME DE LA FAUCHERE 
GAEC DES PETITS GRAINS – Rémi BOUDES, Arnaud 
ALLAIN et Pierre-Edouard PILLOUD  Venez dans 
les Baronnies où nous cultivons les orges afin de brasser 
notre bière paysanne. La Fauchère 26110 SAINTE-JALLE 
✆ 06 75 26 45 27 – petitsgrains@yahoo.fr

9M  DOMAINE DE PROVENSOL 
Dominique THOUROUDE  Vins bio médaillés des 
Côtes du Rhône. Visite et dégustation commentées. Assiette 
fermière 16€. 670 route de Vinsobres 26110 VENTEROL ✆ 
06 89 52 09 63 – dominique@domainedeprovensol.fr – www.
domainedeprovensol.fr 

9P  LA FERME DE LA CONDAMINE 
Marilu BAUER, Gaël PHELIP et Mélina PEYRE  Venez 
découvrir nos productions, fruits secs, pois chiche, olive au cœur 
des Baronnies provençales. La Ferme de la Condamine 26110 
BESIGNAN ✆ 06 02 15 12 77 – lafermedelacondamine@gmail.com 
– www.lafermedelacondamine.fr  GPS : 44.326842, 5.332498

www.baronnies-provencales.fr
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Avenue de Satolas Green
Bât. L’Archer

69330 PUSIGNAN
www.groupe-oxyane.fr - contact.communication@groupe-oxyane.fr

LE CREUX DE LA THINE - 26140 ALBON
04 75 03 07 21

Dimanche 9h-12h30 – Mardi 14h30-18h30*
Mercredi au samedi 9h-12h30 / 14h30-18h30*

 *19h du 1er avril au 30 septembre

FERMIER
LE PANIER

Produits
du terroir
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1A  LA FERME AUX ESCARGOTS 
Patrice LAMBERT  Nous vous proposons de ralentir à 
la vitesse de l’escargot sur notre ferme hélicicole bio. Assiette 
d’escargots 12€. 967 rue de la Thine – Le Creux de la Thine 26140 
ALBON ✆ 06 12 71 23 46 – patrice@lafermeauxescargots.com – 
www.lafermeauxescargots.com  GPS : 45.262101, 4.826692

1B  LA CHÈVRE DU BANCEL
Damien BRUNET  Des chèvres heureuses pour produire 
des fromages qui sentent bon le terroir. 1130 route de Bancel 
26210 SAINT-SORLIN-EN-VALLOIRE ✆ 06  26  31  13  13 – 
lachevredubancel@hotmail.fr  GPS : 45.257779, 4.952814

1C  GAEC DES BARATONS 
Éric, Odile et Anaïs ROBERT  Du lait au fromage, venez 
découvrir notre élevage de chèvres et notre savoir-faire en 
picodon. Traite des chèvres à 17h30. 200 chemin des Baratons 
26330 CHÂTEAUNEUF-DE-GALAURE ✆  04  75  68  69  66 – 
06 77 25 58 24 – gaec-baratons.roberts@wanadoo.fr  GPS : 
45.248648, 4.985614

1D  FERME DES MAUPERTUIS
Julien BURLON  Volailles plein air et lapins nourris avec 
les céréales de la ferme. Vendus prêts à cuire. 345 impasse 
Maupertuis 26330 SAINT-MARTIN-D’AOÛT ✆ 06 85 83 82 87 
– 04 75 68 65 30 – julienburlon@hotmail.fr GPS : 45.2128742, 
4.9709702

1E  MIELLERIE DES COLLINES (ST-JOSEPH)
Emmanuelle et Bruno CAMUS  Itinéraire pédagogique 
pour petits et grands : gelée royale, pollen, propolis, miels, ruche 
vitrée. 467 chemin de Couriole 26260 BREN ✆ 04 75 45 25 49 –  
contact@miellerie-des-collines.com – www.miellerie-des-collines.com 

 GPS : 45.1376383, 4.9400028

1G  DOMAINE DES COLLINES 
Christine POCHON  Une vigneronne vous fait découvrir 
ses vins Bio (blanc, rosé, rouge), et cuvées sans sulfites. 85 
route de Clérieux 26260 CHAVANNES ✆  06  70  56  52  05 – 
christine.pochon@orange.fr – vins-domainedescollines.com  
GPS : 45.103847, 4.927351

1I  FERME LES PINS 
Damien REVOL  Poussins, pintades, génisses limousines, 
de notre arrivée à l’assiette, découvrez notre vie. Exposition 
d’outils et de matériel ancien. Panier pique-nique sur place/à 
emporter 14€. Réservation conseillée. 515 route des Pins 26350 
MONTCHENU ✆ 04 75 45 63 85 – 06 79 01 13 52 – earllespins@
orange.fr GPS : 45.189354 5.01945

1K  LE P’TIT MOTTIN 
Laurent et Lionel MOTTIN  Éleveurs de chèvres en 
agriculture bio, fromages, yaourts et crêpes bio au lait de 
chèvre. Crêpe 2,50€. 405 chemin des Bartets 26350 SAINT-
CHRISTOPHE-ET-LE-LARIS ✆ 06 07 59 22 49 – 06 77 52 33 39 – 
lafermegourmande@gmail.com  GPS : 45.218941, 5.062647
 
1L  ASINERIE DES COMBES 

Michel et Laurence REICHERT  Producteur de lait d’ânesse 
et savonnier, mais aussi des jus de fruits, des noix, et… 105 chemin 
Combe-du-Rat 26350 VALHERBASSE ✆  06  80  17  60  16  – 
contact@o-lait-danesse.com – www.o-lait-danesse.com  GPS  : 
45.199436, 5.149589

1N  TOUTPAM – LES TISANES DE FRED 
Christelle et Frédéric NIVON  Venez déguster nos 
tisanes bio et visiter notre exploitation de plantes aromatiques et 
médicinales. Jeux quizz sur les plantes. 455 route des Peupliers 
26210 LAPEYROUSE-MORNAY ✆ 06 71 82 15 69 – 06 80 40 66 03 
– jourdanchristelle@orange.fr – www.lestisanesdefred.com 

1O  LES D’HELICES DE LA FERME 
Leslie MOPON et Emmanuel CHAIX  Élevage de 
cochons, élevage de pigeons, quelques moutons, tout est 
bon ! Bar à senteurs et à papilles. 250 chemin de Franconnas 
26530 LE GRAND SERRE ✆ 06 22 82 60 78 – 06 25 20 89 51 
– lesdhelicesdelaferme@gmail.com – www.facebook.com/
lesdhelicesdelaferme26 GPS : 45.272968 5.090037


