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LISTE DES STANDS DES BOULANGERS ET RAVIOLEURS ET DES EXPOSANTS DU MARCHE DU TERROIR 

 

Qui et que va-t-on trouver ? 
 

 Les boulangers : Pascalis, Bédouin, la boulangerie de Manu, Mes délices briochés, la 

boulangerie Bresnu 
 

 Les ravioleurs : Saint Jean, Mes ravioles 1228, La Mère Maury 

 

 Exposants locaux :  

o Aromabeille, Corinne Lafrogne : Miels de la Drôme et transformations artisanales, 

lavande 

o Au fil du miel, Philippe Sanial : Tous les produits de la ruche, matériel, essaims, formation 

apic 

o BDN, Cyril Manade : apéritif provençal blanc et rosé de Nefles 

o Brasserie des Abymes, Vincent Mouillet : bières artisanales 

o Brasseurs romanais, Thierry Fauchon : bière et limonades artisanales bio 

o Cave Decorse, Anna Decorse : Clairette de Die AOC, vins blancs, vins mousseux 

o Carmen Polette : nougat, pâte de fruit, calisson, fruits confits 

o Huilerie Richard, Louis Richard 

o Greensight, Edwige Carayol : compléments alimentaires bio à base de plantes 

o Kreolys, Cédric Dural : rhums arrangés artisanaux à base de rhum blanc de la Réunion 

o La bouche rit Lambert, Lilian Lambert : charcuterie, saucisses, saucissons, pâtés, 

caillettes… 

o La petite Suzette, Julie Bos : crêpes sucrées, galettes 

o La Régaline, Laurent Goubet : macarons, glace, Bubble waffle 

o La gaufre liégeoise, Sylvain Gay-Méry : gaufres liégeoises 100 % belges 

o Le carré de Picq, Annabelle Chabert : salaisons en morceaux ou tranchées, conditionnées 

sous vide 

o Les délices de Patrick, Patrick Marcello : charcutier-traiteur, produits à base de truffe 

o Natural Cook, Eric Philotee : Ustensiles de cuisine en revêtement pierre, sans téflon… 

o Neptune’s coffee, Karine Olivier : cookies maison, hotdogs revisités, Bubble tea 

o 369 bières Craft, Sevinger Szuzsa : bières artisanales  

o Domaine Bertrand, Philippe Ducreux : IGP Viognier bio ; IGP Syrah ; AOP Saint Joseph blanc 

et rouge 



o Les vignes de Chatiou, Guillaume Caty 

 

 Exposants extérieurs 

 Les Hauts des France 

o Sensas Friterie Momo (Jean-Paul Dambrine) 

o Fromagerie « La Prairie » (Vincent Dervaux) 

o Brasserie « La Rivière » (François Delval) 

o Arras Pays d’Artois Tourisme 

 L’Alsace 

o Vins Mosbach (Sylvia et Paul Mosbach) 

o Mr Bredalsace, bretzel (Magali Heyer) 

o Huîtres Liron et vins blancs (Patrick Liron) 

 

 Et aussi… 

 Les bénévoles de la Cordo, L’ASPTT, le Kiwanis, Empi & Riaume, la Rôtisserie 

gourmande et les Ravioleuses d’Eymeux d’hier et d’aujourd’hui. 

 

 

 


